
LEI600 TOUCH 21” + ARIA L EVO MASTER

ARIA L EVO MASTER
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ARIA L EVO

ARIA PLUS L EVO
MASTER/SLAVE

MASTER

BESTES PREIS-/LEISTUNGSVERHÄLTNIS, KOMBI-
NIERT MIT DER ELEGANZ DER LEI PRODUKTLINIE. 

ARIA L EVO, automatischer, gekühlter Spiral-Verkaufsau-
tomat für den Verkauf von Snacks, Dosen & Flaschen, 
Sandwiches, Joghurts und anderen frischen, verderbli-
chen Lebensmitteln; erhältlich in Master- oder Slave-
Version.

BENUTZEROBERFLÄCHE

■ Raffiniertes Design mit Türzargen aus eloxiertem
Aluminium.
■ Geräumiges Ausgabefach für große Produkte, mit tran-
sparentem Fenster und Beleuchtung zur Hervorhebung 
des ausgegebenen Produkts.
■ Viele Konfigurationsmöglichkeiten zur Erstellung 
verschiedener Kombinationen, um unterschiedliche 
Verkaufsanforderungen mit einer großen Produktvielfalt
zu erfüllen.

MASTER MODELLE
■ Beleuchtete alphanumerische Tastatur mit 12 Tasten.
■ 3,5 Zoll-LCD-TFT-Farbdisplay, personalisierbar. 
■ Standard-Münzeinwurfsystem.
SLAVE MODELLE
■ Die Slave-Version funktioniert auch zusammen mit der
Master-Version eines Heißgetränk- oder Snack & Food-
Automaten, der ein Auswahltableau sowie ein gemein-
sames Bezahlsystem enthält.

SENSOR FÜR 
PRODUKTAB-

FALL 

GERÄT ZUR 
TEMPERATUR-

KONTROLLE
KÜHLUNG 3 ° C ENERGIEEINSPA-

RUNG

LEI600 EASY + ARIA L EVO SLAVE

Bianchi Vending ist eine Marke von:
Bianchi Industry Spa - info@bianchiindustry.com
Corso Africa 2/3/9 - 24040 Loc. Zingonia, BG, Italia
T: +39 035 450 2111 - F: +39 035 883 304

Die angegebenen technischen Daten und
Informationen dienen als Hinweise und können 
ohne vorherige Mitteilung geändert werden.



ARIA PLUS L EVO

ARIA+ L EVO 6-44 MA ALFA MASTER X - 6/8 44/356
34 PET-Flaschen von 
50 cl oder 68 Dosen 

von 33 cl

ARIA+ L EVO 6-44 MA ALFA DISP. MASTER X X 6/8 44/356
34 PET-Flaschen von 
50 cl oder 68 Dosen 

von 33 cl

ARIA L EVO 

ARIA L 6-44 MA ALFA MASTER X - 6/8 44/356 -

ARIA L 6-44 SL SLAVE - - 6/8 44/356 -

MAßE MM
VERSION MASTER: 1830H x 870B x 798**T / GEWICHT 250 KG 

VERSION SLAVE: 1830H x 720B x 798**T / GEWICHT 200 KG 
** + 90 mm hintere Wandhalterung
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SEITLICHER BEREICH FLASCHENSÄULE SEITLICHER BEREICH DOSENSÄULE 

Frontale Beladung
der Flaschen und Dosen

ARIA PLUS L EVO MASTER, KONFIGURATION DER 1 SÄULEN
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OPTIMIERTE KAPAZITÄT 
Eine zusätzliche Säule mit 
einer Kapazität von 34 PET-
Flaschen von 50 cl.

BENUTZERFREUNDLICH 
Beleuchtete, 
alphanumerische Tastatur

KOMMUNIKATION 
3,5 Zoll-LCD-
TFT-Farbdisplay, 
personalisierbar

ERGONOMIE 
Transparentes Fenster 
und Fachbeleuchtung

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN 
■ NETZSPANNUNG: 220-240 VAC – 50/60 HZ
■ INTERNE STROMVERSORGUNG: 0,3 KW
■ FOOD MANAGEMENT 
Vorbereitet für die Lagerung verderblicher Lebensmittel bei einer 
Temperatur von 3 Grad in den unteren zwei Schubladen. Sicherheitsvor-
richtung für die Temperaturkontrolle (in den letzten beiden Pro-
duktwannen) und damit verbundene Hemmung der Spiralen, wenn die 
Bedingungen für verderbliche Waren nicht erfüllt werden. 
■ Das leicht zugängliche und abnehmbare Kältegerät ist für die Master 
und Slave-Version identisch. Der Staubfilter ist leicht zu entnehmen, 
wodurch die Wartung vereinfacht wird.
■ KÜHLEINHEIT: ½ HP Monoblock mit automatischem Abtausystem.
■ KÜHLGAS: R 452 A

MERKMALE
■ 6 bis 7 Produktwannen, 10 Spiralen.
■ Kit mit 8 Produktträgern und 1 Flaschenhalter. 
■ Die Isolierung des Verteilers wird durch ein Material mit hohem Wär-
medämmkoeffizienten realisiert. 
■ Große, mit weißen LED-Leisten beleuchtete Vitrine aus gehärte-
tem Glas, die eine optimale Darstellung der Produkte in der Vitrine 
ermöglicht. 
■ Vitrine mit Anti-Kondensation-Widerstand. 

■ Einstellbares Wannen-Layout: 7,5 mm Abstand zwischen den Befesti-
gungslöchern der Wannenführungen für eine größere Flexibilität bei der 
internen Konfiguration. 
■ Ausgabeklappe mit Diebstahlschutz.
■ Der ARIA L EVO Master ist mit 1 Seitenfach zur Aufbewahrung von Kühl-
produkten ausgestattet.
■ Sensor für Produktabwurf .

MERKMALE ARIA PLUS L EVO MASTER
■ 1 seitliche Säule, die insgesamt 34 Wasserflaschen von 50 cl oder 
68 Dosen von 33 cl ausgeben kann. Diese Konfiguration ermöglicht 
zusätzlichen Raum für rentable Produkte in der Vitrine.
■ Version mit elektronischen Etiketten (Electronic Tags) zur Anzeige von 
Preisen, Beschreibungen und Werbeaktionen. 

ZUBEHÖR
■ Kompatibel mit allen gängigen Zahlungssystemen, die auf Executive- 
und MDB-Protokollen basieren.

UMWELT
■ LED Beleuchtung.
■ Niedriger Energieverbrauch: Abschalten der LED-Beleuchtung in vorbe-
stimmten Zeitabschnitten.
■ RoHS und RAEE-zertifiziert.

EINZEL
SPIRALE

DOPPELSPIRALE MIT
DOPPELMOTOR

SPIRALE MIT PRODUKTSCHIENE
UND FLASCHENBÜGEL

EINZELSPIRALE
MIT PRODUKTSCHIENE

SPIRALE MIT
FÜHRUNGSSCHIENE

STÜTZSPIRALE UND HALTERUNG
FÜR DOSEN UND SANDWICHES

SPIRALE MIT
REGULIERBARER WEITE
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Büro Magdeburg: 
Fax Magdeburg: 
Büro Berlin:

Fax Berlin:

+49 (0) 391 66 2776 30

+49 (0) 391 66 2776 39

+49 (0) 30 43 65 96 43

+49 (0) 30 44 67 73 99

Flavura GmbH | Lübecker Straße 90 B | D-39124 Magdeburg 

Internet: http://www.flavura.de | E-Mail: dialog@flavura.de
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